
 

MENU DU LUNDI 25 SEPTEMBRE AU DIMANCHE 1er OCTOBRE 2023 
 

 

  

MIDI 
 

 

SOIR 
 

LUNDI 

VELOUTÉ DE PANAIS 
ÉMINCÉ DE VOLAILLE 

HARICOTS VERTS AIL ET PERSIL 
FROMAGE / SALADE 

CRÈME DESSERT MONT BLANC 
CAFÉ 

VELOUTÉ DE PATATE DOUCE 
BOULES D’AGNEAU AU JUS 

PURÉE DE CÈLERI 
FRUIT 

 

MARDI 

 

SOUPE À L’OIGNON 
BETTERAVE ÉCHALOTTE 

ARAIGNÉE DE PORC MARINÉE 
FRITES 
FRUIT 
CAFÉ 

VELOUTÉ DE LÉGUMES AUX ÉPICES 
POISSON PANÉ 

BROCOLIS 
YAOURT FERMIER 

 

MERCREDI 

 

POTAGE AVEC MORCEAUX 
RÔTI DE BŒUF 

TOMATES PROVENÇALES 
FROMAGE / SALADE 
TIRAMISU AU CAFÉ 

CAFÉ 

CRÈME D’ÉPINARD 
JAMBON BLANC 

SALADE DE PATES 
POMME CUITE 

 

JEUDI 

 

SOUPE DE COURGETTE 
DÉ AVOCAT AUX CREVETTES 

TÊTE DE VEAU SAUCE GRIBICH 
POMME DE TERRE 

FROMAGE BLANC À LA PURÉE DE FRUIT 
CAFÉ 

VELOUTÉ DE POIS CHICHES 
AUBERGINES GRILLÉES 

ET SA FARCE 
GÂTEAU DE BRIOCHE 

 

VENDREDI 

 

BOUILLON VERMICELLE 
FILET DE TRUITE À LA 

FONDUE DE POIREAUX ET CÈLERI 
FROMAGE / SALADE 

YAOURT FERMIER AUX ORÉOS 
CAFÉ 

CRÈME DE LÉGUMES 
PATES CARBONARA 

FRUIT 

 

SAMEDI 

 

SOUPE DE LÉGUMES AVEC MORCEAUX 
CHILI CON CARN 

ET SON RIZ 
FROMAGE / SALADE 

FRUIT 
CAFÉ 

VELOUTÉ DE BOLET 
ŒUFS DURS MAYONNAISE 

TOMATE VINAIGRETTE 
YAOURT + 

 

DIMANCHE 

 

BOUILLON AUX PERLES DU JAPON 
RILLETTE CORNICHON 

DAUBE DE CANARD 
CAROTTES EN RONDELLE 

BAVAROI 
CAFÉ 

POTAGE DE LÉGUMES 
PAIN DE VIANDE 
SALADE VERTE 

RIZ AU LAIT 

Viande d’origine Française ou de l’Union Européenne 
 

 

• Susceptible d’être modifié 


