
 

MENU DU LUNDI 20 NOVEMBRE AU DIMANCHE 26 NOVEMBRE 2023 
 

  

MIDI 
 

 

SOIR 
 

LUNDI 20 

POTAGE DE LEGUMES EN MORCEAUX 
SAUTE DE POULET SAUCE BRUNE 

ENVIDES VAPEUR 
FROMAGE / SALADE 

CREME DESSERT CREOLE 
CAFE 

CREME DE COURGE 
PATES AUX FRUITS DE MER 

FRUIT CUIT 

 

MARDI 21 

 

VELOUTE DE CHOU ROUGE 
CREME D’AVOCAT  
TAJINE D’AGNEAU 

SEMOULE 
CRUMBLE DE POMMES 

CAFE 

SOUPE AUX FEVES 
ASSIETTES DE CHARCUTERIE 
CHAMPIGNONS A LA GREC 

YAOURT FERMIER 
 

 

MERCREDI 

22 

 

SOUPE A L’OIGNON CROUTONS ET RÂPE 
RÔTI DE PORC AU JUS 

PETOTS POIS A LA FRANCAISE 
FROMAGE / SALADE 

FROMAGE BLANC AU COULIS DE FRUITS 
ROUGES 

CAFE 

POTAGE MIXE 
LASAGNE BOLOGNAISE 

SALADE VERTE 
FRUIT 

 

JEUDI 23 

 

CREME DE NAVETS AU MIEL 
CONCOMBRE A LA VINAIGRETTE 

STEAK DE BŒUF GRILLE AUX ECHALOTTES 
FRITES 

GÂTEAU A LA FRAMBOISE 
CAFE 

VELOUTE DE MARRONS 
ŒUFS DURS A LA FLORENTINE 

RIZ AU LAIT DE COCO 
 

 

VENDREDI 

24 

 

VELOUTE DE CHAMPIGNONS 
COLOMBO DE POISSON 

RIZ BASMATI 
FROMAGE / SALADE 

LIEGOIS AU CAFE 
CAFE 

POTAGE VERT 
PANAIS POÊLE ET SA FARCE 

BANANE 

 

SAMEDI 25 

 

SOUPE CRECY 
TÊTE DE VEAU SAUCE GRIBICHE 

POMME DE TERRE 
FROMAGE / SALADE 

FRUIT 
CAFÉ 

CREME DE CRESSON 
PAUPIETTE SAUCE MOUTARDE 

LEGUMES 
YAOURT + 

 

DIMANCHE 

26 

 

BOUILLON DE PERLES DU JAPON 
TRANCHE DE BOUDIN ET MOUTARDE 

POULET ROTI 
HARICOTS VERTS 

CROUSTILLANT A LA MANGUE 
CAFÉ 

SOUPE DU SOIR 
FEUILLETE DE LEGUMES ET LARDONS 

ENDIVE 
SEMOULE AU LAIT 

 

Viande d’origine Française ou de l’Union Européenne 

Viande et charcuterie Baqué 

Volaille landaise 

Poisson Aqualande 

« Yaourt fermier » de la ferme Bernadotte 
• Susceptible d’être modifié 


