
 

MENU DU LUNDI 02 AU DIMANCHE 08 JUIN 2025 

 

 MIDI SOIR 

LUNDI 02 

VELOUTE DE CHAMPIGNONS 
HAUT DE CUISSE DE POULET /  

SAUCE BARBECUE 
HARICOTS BEURRE 
FROMAGE / SALADE  

FRUIT 
CAFÉ 

SOUPE DE CÉLERI 
PÂTES BOLOGNAISE A L’AGNEAU 

PETITS SUISSES SUCRES 

 
MARDI 03 

 

POTAGE DE COURGETTES 
MELON 

STEACK DE BŒUF GRILLE A L’ECHALOTTE 
FRITES 

YAOURT FERMIER AUX OREO 
CAFÉ 

CRÈME DE FÈVE 
TERRINE DE POISSON 
CAROTTES RÂPÉES 

PUDDING BRIOCHE AUX FRUITS 
SECS 

 
MERCREDI 04 

 

SOUPE A L’OIGNON VERMICELLE / 
CROÛTONS ET RÂPÉ 

BOUDIN NOIR 
PURÉE 

FROMAGE / SALADE 
PASTIS LANDAIS SUR CRÈME ANGLAISE 

CAFÉ 

POTAGE DE LÉGUMES 
LOMO POÊLÉ 

CAROTTES PERSILLADE 
OREILLONS D’ABRICOT A LA 

GRENADINE 

 
JEUDI 05 

 

POTAGE EN MORCEAUX 
SALADE DE TOMATE 

RÔTI DE VEAU 
PÂTES 
FRUIT 
CAFÉ 

VELOUTE D’HARICOTS BLANCS 
SALADE DE COURGETTE RÂPÉE 

ŒUF POCHE 
YAOURT FERMIER 

 
VENDREDI 06 

 

CRÈME DE POIREAUX 
FILET DE TRUITE AUX AMANDES 

RIZ AUX PETITS LÉGUMES 
FROMAGE / SALADE 

MOUSSE AU CHOCOLAT 
CAFÉ 

SOUPE DE LÉGUMES  
HACHIS PARMENTIER 

SALADE 
COCKTAIL DE FRUITS 

 
SAMEDI 07 

 

VELOUTE DE CRESSON 
STEAK HACHE / SAUCE AU POIVRE 

PÂTES 
FROMAGE / SALADE 

SALADE DE FRUITS FRAIS 
CAFÉ 

CRÈME DE BROCOLIS 
TOMATE FARCIE 

YAOURT + 

 
DIMANCHE 08 

 

BOUILLON DE PERLES  
SALADE OCÉANE 

AIGUILLETTES DE CANARD 
POÊLÉE DE CHAMPIGNONS LARDONS 

OIGNONS 
TARTELETTE AU CITRON 

CAFÉ 

POTAGE DU SOIR 
QUICHE AUX ENDIVES 

BRUNOISE DE LÉGUMES 
SEMOULE AU LAIT 

 

Viande d’origine Française ou de l’Union Européenne 
Viande et charcuterie – Baqué  

Volaille landaise 
Poisson – Aqualande 

« Yaourt fermier » de la ferme Bernadotte 
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